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 壹、展覽基本資訊 

一、 展覽名稱：台北國際烘焙暨設備展 Taipei International Bakery Show 

二、 展覽時間：2023 年 2 月 16 日至 2 月 19 日 10:00-18:00 (最終日至 17:00) 

三、 展覽地點：台北南港展覽館 1 館 1 樓及 4 樓 

四、 指導單位：經濟部國際貿易局、經濟部工業局 

五、 主辦單位：台北市糕餅商業同業公會、展昭國際企業股份有限公司 

六、 協辦單位：臺北市政府觀光傳播局、國際華聯烘焙總會、國際烘焙暨甜點師聯盟、中華民

國糕餅商業同業公會全國聯合會、台灣糖菓餅乾麵食工業同業公會、中華穀類食品工業技

術研究所、社團法人台灣蛋糕協會、台北市烘焙原料協會、國立高雄餐旅大學、台北市開

平餐飲學校 

七、 參觀方式： 

(一) 線上代碼索票：展前取得邀請代碼，完成資料填寫後，展期即可憑「入場憑證 QRCode」

免費入場參觀乙次。每人至多可索取 4 組邀請代碼，享四日免費入場參觀資格。 

(二) 海外買主預先登錄：持有外國國籍或公司設立於海外者，完成資料填寫後，展期即可憑『入

場憑證 QRCode』入場參觀。 

(三) 現場購票：全票 NT$200、優惠票 NT$100。 

 ※優惠票資格：65~69 歲民眾，或持身心障礙手冊者及陪同者一名 

 ※免費資格：70 歲(含)以上長者及 12 歲(含)以下兒童免費參觀 (需出示證件) 

 ※展覽首日(2/16)為專業參觀日，現場不售票且預售票不得使用，並恕不開放 12 歲以下孩童入場。 

 ※基於安全考量，謝絕攜帶寵物(工作犬除外)及著拖鞋者入場。 
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貳、展覽數據分析 

一、展出規模 

 

(一)參展廠商規模 

展出面積涵蓋南港展覽館 1 館兩層樓，總計 375 家廠商、1,641 個攤位。展出類別涵蓋烘焙

設備、原物料、烘焙成品及其他相關項目，其中以烘焙設備、原物料、烘焙周邊器具為最大宗，

總計約 9 成。 

 

 設備區 原料區 名店街 咖啡區 酒區 總計 

廠商數 195 133 14 18 15 375 

攤位數 826 704 51 24 36 1,641 

 

  

 

(二)參展廠商分布 

除了國內烘焙產業品牌，今年國外廠商，分別來自馬來西亞、中國、泰國、法國、美國、比利

時、日本、英國、中美洲等。 
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(三)參觀者 

本展今年共計吸引 150,456 人蒞臨朝聖。 

2/16(四) 2/17(五) 2/18(六) 2/19(日) 總計 

33,425 37,501 40,527 39,003 150,456 

         

二、參觀者分析 

作為年度最大的烘焙餐飲交流展會，本屆展會總參觀人次總計超過 15 萬人。其中包含國內各

大餐飲集團代表前來參觀，例如：義美食品、85 度 c、伯朗咖啡、王品集團、全聯實業股份有

限公司、愛買、家樂福、台北喜來登大飯店、萬豪酒店、國賓飯店、大倉久和飯店、圓山飯店、

台北君悅飯店、JR 東日本大飯店、煙波大飯店、華泰大飯店集團，其中並包含許多烘焙食品

業的董事長、烘焙師、研發採購等重要階層。 

 

 

  

33,425 37,501 40,527 39,003

0

50,000

參觀人潮分布

2/16(四) 2/17(五) 2/18(六) 2/19(日)
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參、活動成果 

一、2023 UIBC 世界盃青年麵包大賽 

UIBC 世界盃青年麵包大賽是自 1971 年以來每年舉辦一次的傳統比賽，於 2023 年首度離開

歐洲，在台北國際烘焙暨設備展舉辦。麵包師傅們將在比賽中展現他們的能力，讓訓練有素的

團隊完成令人興奮且激發靈感的作品。最終由台灣選手－簡思昀、鄭捷穎拿下世界冠軍榮譽。 

 得獎名單： 

1 台灣 Taiwan 

2 瑞典 Sweden 

3 巴西 Brazil 

Special prize 越南 Vietnam 

New Country Award 馬來西亞 Malaysia 

 參賽名單： 

國家 選手 

巴西 Brazil 
Larissa da Silva Brito 

Marcella Dionisio Ferreira 

馬來西亞 Malaysia 
Lai Pei Ting 

Chan Wai Yee 

越南 Vietnam 
Vo Nhat Duy 

NguYen Thi Thien Nhi 

台灣 Taiwan 
Jian Sih Yun 

Cheng Jie Ying 

新加坡 Singapore 
Nurul Nashyira Binte Sumaimi 

Elton Pang Tai Shun 

德國 Germany 
Boymirzoeva Malika 

Alexander Weinhold 

瑞典 Sweden 
Andrea Wiberg 

Cassandra Persson 
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二、2023 UIBC 世界盃青年西點大賽 

UIBC 世界盃青年西點大賽目的為激勵國際上優秀的年輕甜點師向公眾展示其才華。並為各國

國家隊和其他國際比賽尋找青年人才。大賽中年輕甜點師傅們將在比賽中展現優秀的能力與

技巧，完成令人驚訝且激發靈感的作品。最終由台灣選手－林芃儀獲得世界冠軍。 

 得獎名單： 

1 台灣－林芃儀 

2 巴西－Matheus Guilherme Marchetti 

3 巴西－Gabrielle Fernandes Belchior 

 參賽名單： 

國家 選手 

巴西 Brazil 
Matheus Guilherme Marchetti 

Gabrielle Fernandes Belchior 

馬來西亞 Malaysia Tan Jing Wen 

德國 Germany Sophie Charlotte Grimmig 

台灣 Taiwan Lin Peng Yi 
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三、2023 台灣蛋糕協會 Gâteaux 盃蛋糕技藝競賽 

以台灣蛋糕業界技術的提升為目的，定期舉辦的蛋糕比賽，今年為『2023 第 22 屆 Gateaux

盃蛋糕技藝競賽』，競賽項目分為職業組、社會組與學生組，項目為杏仁膏裝飾蛋糕、拉糖藝

術工藝、糖花藝術工藝、巧克力工藝、慕斯蛋糕、米粉蛋糕、小西點與巧克力、常溫蛋糕、翻

糖捏塑藝術蛋糕、杯子蛋糕與鮮奶油水果裝飾蛋糕，共 11 項，於第一天頒獎揭曉各項冠軍，

並在展期呈列展示。 

 

• 得獎名單： 

 

 職業組 

比賽項目 名次 單位 選手 

杏仁膏裝飾 冠軍 大仁科技大學 陳國旋 

獎項 單位 選手 

大會會長賞 職業組-台北城市科技大學 烘焙系 黃郁晰 

評審委員賞 學生組-大仁科技大學 餐飲管理系 陳欣妤 
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季軍 弘光科技大學 食品科技系 張妤佳 

季軍 弘光科技大學 食品科技系烘焙科技組 陳昱蓁 

佳作 弘光科技大學 食品科技系 謝湘荃 

拉糖藝術工藝 
冠軍 台北城市科技大學 烘焙系 黃郁晰 

佳作 仰德高中餐飲科 馮書豪 

慕斯蛋糕 

冠軍 
1789 Café Pâtisserie, by Cyrille 

Courant 
陳世豪 

亞軍 景文科技大學 餐飲系 陳雅嫺 

季軍 阿瑪迪斯 蘇亭潔 

佳作 歐華酒店 吳奕萱 

佳作 啃趣食物有限公司 白宜芳 

小西點與巧克力 
季軍 台中李方艾美 李玟誼 

佳作 國立高雄餐旅大學 烘焙管理系 曾渝峯 

常溫蛋糕 

冠軍 漢來大飯店 蘇靖翔 

亞軍 吉焮貿易公司 林世偉 

季軍 卡啡那國際有限公司 謝沛縈 

佳作 啃趣食物有限公司 耿舜 

佳作 大葉大學 烘焙暨飲調學士學程 紀東豫 

米粉蛋糕 

冠軍 卡啡那國際有限公司 謝沛縈 

亞軍 吉焮貿易公司 林世偉 

佳作 斯麥歐手作烘焙坊 黃冠霖 

翻糖捏塑藝術蛋糕 佳作 蘿漾手作藝術坊 張書銘 

鮮奶油水果裝飾蛋糕 

冠軍 南臺科技大學 餐旅管理系 余若甄 

亞軍 花語甜點 張瑜庭 

季軍 蕾夢伍肆法式甜點商行 呂詠婕 

佳作 南臺科技大學 餐旅管理系 陳鳳英 

佳作 東旅飯店 蘇健安 

杯子蛋糕 冠軍 台灣首府大學 專技助理教授 龔靜宜 

 社會組 

比賽項目 名次 單位 選手 

鮮奶油水果裝飾蛋糕 冠軍 南臺科技大學 餐旅管理系 余若甄 
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亞軍 花語甜點 張瑜庭 

季軍 蕾夢伍肆法式甜點商行 呂詠婕 

佳作 南臺科技大學 餐旅管理系 陳鳳英 

佳作 東旅飯店 蘇健安 

杯子蛋糕 冠軍 台灣首府大學 專技助理教授 龔靜宜 

學生組 

比賽項目 名次 單位 選手 

杏仁膏裝飾 

冠軍 大仁科技大學 餐旅管理系 蔡紀儀 

亞軍 國立高雄餐旅大學 烘焙管理系 施亮如 

亞軍 弘光科技大學 食品科技系 張毓菱 

季軍 環球科技大學 廚藝系 李庭潔 

季軍 弘光科技大學 食品科技系 李慧紋 

季軍 弘光科技大學 食品科技系 蔡靖雯 

佳作 樹德科技大學 餐旅與烘焙管理系 陳思穎 

佳作 僑光科技大學 餐飲管理系 張傳歆 

佳作 崇仁醫護管理專科學校 餐飲管理科 許珮甄 

拉糖藝術工藝 亞軍 僑光科技大學 餐飲管理系 林華煒 

糖花藝術工藝 
冠軍 大仁科技大學 餐飲管理系 陳欣妤 

亞軍 敏實科技大學 餐飲管理系 游婷媗 

巧克力工藝 
冠軍 開平餐飲學校 餐飲科 丁于庭 

季軍 敏實科技大學 餐飲管理系 朱捷萱 
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主辦單位：社團法人台灣蛋糕協會 

 

四、TIBS 烘焙產業年度創新獎 

由中華穀類食品工業技術研究所－施坤河 所長領軍的專業評審團評選出【2023 TIBS 烘焙產

業年度新品獎】入選名單！集結 45 項烘焙設備器具、原物料新品。評審團更由入選產品中，

精選 4 項「評審團創新獎」，激勵廠商持續創新，帶領烘焙產業持續往前！入圍產品於展中「新

品獎主題區」展示！ 

 原物料組入圍名單 

廠商名 產品名 

比利時商台灣焙樂道股份有限公司 

台灣分公司 
瑞格拉托麵種粉 

可夫萊精品堅果 莓好杏條 

永誠工業股份有限公司 

Mr.Baker 發酵麥纖預拌粉 

雪薔薇冷凍麵糰專用酵母 

Mr.Baker 輕碳高蛋白預拌粉 

仲暘企業有限公司 紛享貝烘焙清潔噴霧 

安達麗股份有限公司 

安達生活無糖鮪魚鬆 

安達生活羅漢果黃金紅糖 

安達生活羅漢果經典白糖 

味王股份有限公司 
細化黃豆泥 

細化紫心甘薯 
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100%細化南瓜 

浤良食品股份有限公司 金牌功夫鹹蛋黃粉 

益康國際食品有限公司 
日式豬肉咖哩 

泰式綠咖哩醬 

盛發興食品股份有限公司 飛燕草莓煉乳 

植人糧心股份有限公司 Plant A 植物奶二號－無添加燕麥 

瑞喬國際有限公司 泰森蜜-蜂蜜 

萬灃國際有限公司 「dtime 醣時」低醣鬆餅粉 

葆祥實業有限公司 原味豌豆蛋白 

 

 原物料組評審團創新獎獲獎名單 

廠商名 產品名 

味王股份有限公司 細化黃豆泥 

 

 設備器具組入圍名單 

廠商名 產品名 

HUNLO 
台車式熱風旋轉爐 

微電腦專業烤箱 

三能食品器具股份有限公司 刻花刀/削皮刀組  

甲電國際股份有限公司 多功能服務機器人-超人 

百城機械企業有限公司 HM102 3D 魔術手 

圻霖有限公司 具置放結構 的刮刀 

佳盈實業有限公司 專業型蒸氣石板烤箱 

佳敏企業有限公司 

Eloma 萬能蒸烤箱 new Joker 

卡比佳尼桌上型冰淇淋甜點大師 ReadyChef 

莫雷帝 Series X 四項全能智能層爐 

杰威通路有限公司 
回充式氣泡水機 

美國 drinkmate 氣泡水機 銀河機 

浩勝食品機械有限公司 浩勝多層式隧道爐 

乾盛國際家電有限公司 7L 微電腦靜音型高效攪拌機 
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造葆有限公司 
五桶振動包裝機 

濾掛咖啡包裝機 

賀食股份有限公司 熱泵式食物乾燥機 

陽政機械有限公司 YJ-862 自動排盤機 

資正電子企業股份有限公司 脫氧劑漏放檢出機 RND-1002-AB 

鉑鑫實業有限公司 KOM 雙口免安裝 IH 電磁爐 

德恩食品機械股份有限公司 

雷恩 智能型固形物裝置 

雷恩 AN551 萬能包餡機 

雷恩 FN011 無壓力包餡機 

興順科技有限公司 油脂粉碎│磨醬 兩用機 

鵬聯聯合股份有限公司 全自動電腦壓面機 

 

 設備器具組評審團創新獎獲獎名單 

廠商名 產品名 

百城機械企業有限公司 HM102 3D 魔術手 

造葆有限公司 五桶振動包裝機 

德恩食品機械股份有限公司 雷恩 FN011 無壓力包餡機 
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五、烘焙領航員 

特邀台灣之光「路易樂斯福世界盃麵包大賽」2022 團體賽世界冠軍：武子靖、李忠威及徐紹

桓師傅擔任【2023 台北國際烘焙暨設備展】烘焙領航員，並邀請領航員拍攝一系列宣傳照片、

影片，以國際級實力推薦亞洲指標烘焙大展！ 

  

  

 

六、PON of Taiwan 藝術麵包-美女與野獸 

大會特別邀請 2022 路易樂斯福世界麵包大賽團體賽冠軍－徐紹桓師傅，復刻當時的得獎作

品－美女與野獸，並在烘焙展四天於 J 區出入口展示，吸引現場民眾拍照，同時為展覽創造更

多話題！ 
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七、2023 台灣烘焙大賞-TOP30/潛力獎 

台北市糕餅商業同業公會與展昭展覽公司致力引領烘焙產業迎向數位時代，延續舉辦第二屆

「台灣烘焙大賞」，透過網路聲量的調查，幫助業者洞察聲量趨勢，同時強調網路行銷的重要

性，並且透過競賽的舉辦，培育下一個烘焙新星。 

TOP30：「2023 台灣烘焙大賞-TOP30」邀請知名網路市調公司「大數據股份有限公司」及其

旗下數據內容媒體平台「網路溫度計」進行調查，以最專業、公正的調查方法產出年度聲量排

行前 30 名的烘焙品 TOP30 榜單，並邀請了法布甜、creammm.t、林記糕餅鋪、奧瑪烘焙、

上信饌玉、春上布丁蛋糕，以及參展的阿默典藏蛋糕共 7 間店家於烘焙展販售產品。 

 

台灣烘焙大賞 TOP30 入圍名單*以品牌首字筆畫排序 

2023 台灣烘焙大賞-TOP30 

品牌 產品 

Amo 阿默典藏蛋糕 荷蘭貴族手工蛋糕 

COOKIE886 綜合經典曲奇餅乾 

creammm.t 家常檸檬塔 

一之鄉 月光美人禮盒 

上信饌玉 夏威夷豆塔 

小熊菓子 BEAR BAKERY 芙菲小圓餅 

小潘蛋糕坊 鳳凰酥 
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不二坊 蛋黃酥 

六月初一－8 結蛋捲 經典原味蛋捲 

天子舒芙蕾 法國飛雪奶油舒芙蕾 

巴倫司康 Baron Scones 原味牛奶司康 

禾雅堂經典乳酪蛋糕 經典乳酪蛋糕 

似錦堂 輕巧包組手工蛋捲 

坂神本舖長崎蛋糕 長崎蛋糕 

亞尼克 原味生乳捲 

佳德鳳梨酥 原味佳德鳳梨酥 

旺萊山 鳳梨酥 

林記糕餅舖 蛋黃酥 

法布甜 AR's Patisserie  100%檸檬塔 

金桃家草莓大福 草莓大福(紅豆餡) 

青鳥旅行 喚月鯨辰中秋蛋捲禮盒 

春上布丁蛋糕 經典原味布丁蛋糕 

時境 SHINJING 甜點 玫瑰檸檬塔 

陳耀訓·麵包埠 紅土蛋黃酥 

雪花齋 古早味蛋糕捲 

堯平布朗尼 巧克力布朗尼組合包 

塔吉特 Touched 千層蛋糕 經典綜合千層蛋糕 

奧瑪烘焙 Premium 維也納軟法-辻利冰心抹茶 

微熱山丘 SunnyHills 新年旺來禮盒 

舊振南餅店 鳳梨酥 

 

潛力獎：首次舉辦的「台灣烘焙大賞－潛力獎」以年度網路聲量 TOP1 的烘焙品類－泡芙作為

主題舉辦烘焙競賽，號召全台實力派烘焙店家參賽！並由中華穀類食品工業技術研究所－施

坤河所長 為評審長帶領專業評審團隊審查，挑選 5 項泡芙產品頒發獎項，並進入烘焙展販售

獲獎產品！ 

 

台灣烘焙大賞潛力獎 得獎名單 
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金獎：台北諾富華航桃園機場飯店 Deli 烘焙坊－PURE 

銀獎：聖瑪莉－草莓脆脆閃電泡芙 

銅獎：振頤軒食品－友『芙』童享(草莓口味) 

優選：GreedyBeagle 貪吃狗甜點－棒棒泡芙(百香果生乳) 

優選：旅禾泡芙之家－熱狗冰心泡芙 

 

   

   

 

八、TIBS 冠軍教練年度特製食譜-檸檬生乳泡芙 

響應「2023 台灣烘焙大賞-潛力獎」活動，大會邀請數據內容媒體平台「網路溫度計」，根據

網路搜尋量以及網路討論度，調查出年度最具聲量討論度的烘焙品項-泡芙。並邀 2023 WPC

世界盃甜點大賽臺灣代表隊領隊教練－李國溢師傅，特製獨家泡芙食譜，同時邀請全民試做，

至大會官方粉絲專頁上傳試做完成的泡芙作品，還有機會抽廠商贊助的烘焙好禮！活動吸引

近百位民眾上傳泡芙成品。 



 

18 
 

   

九、TIBS 冠軍教練年度特製食譜型錄 

配合【TIBS 冠軍教練年度特製食譜】活動，為想試做泡芙的民眾匯集製作所需的原物料及烘

焙器材，集結成線上型錄供民眾參考，並在烘焙展中購足所需的所有器材！型錄中整理超過

20 件優質產品，幫助民眾快速找到需要的用品。 

 

 

十、展場新品型錄 

台北國際烘焙暨設備展為打造專屬烘焙產業的年度交流平台，提供業界職人尋找最新設備器

具、原物料及探索產業趨勢的最佳途徑。大會獨家為專業買主整理出超過 30 件新產品資訊，

提前於官方網站露出，並透過多元宣傳管道，搶先為參觀者整合年度新品資訊，幫助參觀者可

以預先參考，提前規劃採購方案！ 



 

19 
 

 

 

十一、家用烘焙型錄 

為因應近年來的 DIY 風潮及滿足小家庭的需求，台北國際烘焙暨設備展也為 DIY 族群獨家整

理出超過 50 件家用款的烘焙原料及設備器具，提前於官方網站露出，讓喜歡手做烘焙點心的

參觀者，能於展前搶先搜尋有興趣之產品。 

 

 

十二、展場限定優惠 

台北國際烘焙暨設備展超過 80 件展場優惠資訊，提前於官方網站露出，並搭配宣傳管道為喜

愛烘焙的參觀者，預先搜集展場優惠，輕鬆購物省荷包！ 
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十三、展場活動攻略 

台北國際烘焙暨設備展彙整參展廠商於展期間舉辦的試吃、講座、課程、新品發表等現場活

動，於官方網站提前露出，搭配粉絲專頁、電子報等宣傳管道曝光給參觀者，幫助烘焙迷們預

先規劃逛展行程。 

 

 

十四、2023 TIBS 烘焙嚮導 

台北國際烘焙暨設備展盼能提供給正在產業中努力或準備創業、想加入烘焙產業的烘焙人，一

個更深入的交流機會。大會邀請阿默蛋糕創辦人兼董事長－周正訓理事長，以及洋基食品創辦

人兼董事長－張國榮榮譽理事長擔任烘焙嚮導，以導師身分和實體會面的形式，提供針對經

營、創業、技術等各層面的交流與咨詢。 

 

    

 

十五、烘焙大使 

台北國際烘焙暨設備展號召擁有烘焙相關主題之 Facebook/Instageam 社群平台，且追蹤人

數達 500 以上之版主報名擔任烘焙大使，烘焙大使可分享專屬的宣傳素材、於大會活動官網

露出社群平台資訊，及獲得【2023 台北國際烘焙暨設備展】專屬代碼電子邀請函邀請粉絲入

場參觀，凡邀請成功者，亦有機會獲得烘焙好禮！活動號召超過 30 組版主報名，並發文宣傳

本屆烘焙展。 
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十六、2023 TIBS 展位設計大賞 

為鼓勵參展廠商透過美化展位，提升整體展出品質，本次展會接續舉辦「TIBS 展位設計大賞」，

透過展位規劃的創意表現，打造「台北國際烘焙暨設備展」國際展會的專業形象。「TIBS 展位

設計大賞」以『外觀設計』、『品牌呈現』、『空間配置』、『永續綠能』，以及今年新增的『創新

設計』作為五大評分準則，並以攤位大小作為分組級距，遴選每組一間入選廠商。 

 

• 得獎名單： 

評審團特別獎：統一企業股份有限公司 

入選名單： 

樓層 分組 入選廠商 

1 樓 

設備區 

2 個攤位以下 奇鈺石業股份有限公司 

3-10 個攤位 美好物件有限公司 

11-20 個攤位 中部電機工業股份有限公司 

21 個攤位以上 三能食品器具股份有限公司 

4 樓 

原料區、名店街、

咖啡區、酒區 

2 個攤位以下 福灣莊園巧克力有限公司 

3-10 個攤位 歐客佬國家有限公司 

11-20 個攤位 從缺 

21 個攤位以上 苗林實業股份有限公司 
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十七、烘焙證照有夠罩 

號召烘焙產業重要族群，台北國際烘焙暨設備展推行證照活動已行之有年，凡持有烘焙相關證

照者皆可於官網上申請專屬福利，享每年本展免費入場資格一次，至今累積近 2 萬名申請會

員，為烘焙界每年不可錯過的重點活動。 
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肆、廣告公關成效 

一、策略宣傳成效 

(一)廣告成效：遍佈各大媒體管道，透過包含電視、網路聯播網\關鍵字\Facebook、路燈旗等

宣傳管道，打造專業展覽形象並使曝光量最大化。其中網路管道即累積破 8 百萬個曝光量，

大量觸及潛在目標族群。 

    

 

(二)異業合作：結盟各方企業與相關媒體，拓展更多潛在族群，本展知名品牌電商品牌《蝦皮》、

《台新銀行》等合作，運用多方資源，全面提升展會宣傳效益。 

  

 

(三)媒體曝光：共露出於報紙、電視、網路等媒體管道，總計破百則，同時獲各大電視台青睞

協助曝光，如非凡、三立、TVBS、東森、華視、壹電視、民視等。 
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二、公關活動成效 

(一)意見領袖及部落客共同宣傳：本次展會號召烘焙、食品等相關產業之意見領袖、部落客，

並於知名 Facebook 社團上發文宣傳，觸及潛在專業消費族群，深入烘焙社群網絡，提高網路

聲量！  
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(二)開幕典禮： 

現場貴賓雲集，將近 140 位重量級貴賓出席開幕典禮，包含勞動部許銘春部長、林見松國策

顧問、UIBC 主席 Günther Koerffer；主辦單位台北市糕餅商業同業公會周正訓理事長、高垂

琮名譽理事長、張國榮榮譽理事長、展昭國際企業股份有限公司林茂廷總經理；衛生福利部食

品藥物管理署林金富副署長、經濟部商業司蘇文玲司長、臺北市政府產業發展局陳俊安局長、

以及美國小麥協會、中華民國糕餅商業同業公會全國聯合會…等各國大使館、辦事處、協會代

表等。  
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三、官方網站瀏覽量 

計算從展前 2023 年 1 月 16 日至 2 月 19 日期間，大會官方網站共創超過 65 萬瀏覽量。 

 

四、Facebook 官方粉絲團觸及率 

計算從展前 2023 年 1 月 16 日至 2 月 19 日期間，大會官方粉絲專頁，累積近百萬觸及人數。                                                                      

 粉絲團讚數：51,923                                                                                                                
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伍、展覽花絮 

  

   

   

   

   

   

 


